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건강하고안전한농산물로세계식탁을선도하는글로벌전문기업.

저희 주식회사 BOB 농산물 스마트 가공공장을 소개해드리게 되어 매우 기쁩니다. 

BOB는 최첨단 기술과 전문 지식을 바탕으로 고품질의 농산물을 파종, 재배, 수확, 유통, 가공 및
수출하는 데 주력하고 있는 스마트 농산물 가공 전문 기업입니다.

저희 BOB 공장은 최신 기술과 장비를 갖추고 있으며, 농업 전문가들이 협력하여 최고의 품질과
최상의 결과를 돌출하고 있으며, 우리는 다양한 채소와 과일등의 작물을 재배하고 수확하여
신선하고 건강한 농산물을 제공하고 있습니다.

BOB의 목표는 전 세계 고객들에게 가장 안전하고 최고 품질의 농산물을 제공하는 것입니다. 

주식회사 BOB는 엄격한 품질 관리 시스템을 운영하여 모든 제품이 안전하고 신선함을 유지할
수 있도록 하며, 지속 가능한 농업을 추구하고, 환경 보호와 사회적 책임을 중요시하는
기업입니다. 주식회사 BOB와 협력하면 스마트 팜과 스마트 팩토리의 관리 체계에서 고품질의
농산물을 안정적으로 공급받을 수 있으며, 우리의 전문 지식과 경험을 통해 성공적인 비즈니스를
함께 구축할 수 있습니다. 

더 자세한 정보를 원하시거나 협력에 관심이 있으시다면 언제든지 저희에게 연락해주시기
바랍니다. 주식회사 BOB는 언제든지 여러분의 문의에 신속하고 친절하게 대응해드릴 것입니다.

대단히 감사합니다.

대표이사 . Youngdu, KWON

대표이사 인사말



1. ESG 경영

◈ ESG 경영이란?
기업의 비재무적 요소인 환경(Environment), 사회(Social), 지배구조(Governance)를 뜻하는 것으로, 
장기적인 관점에서 친환경 및 사회적 책임경영과 투명경영을 통해 지속가능한 발전을 추구

(ESG 기대효과)(ESG의세부요소와개념)
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2. RE100 경영

“RE100”은 재생에너지(Renewable 
Energy)100%의 약자로, 기업이 사용하는

전력량의 100%를 2050년까지 풍력·태양광 등

재생에너지 전력으로 충당하겠다는 목표의 국제
합의 통용 캠페인
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3. 태양광발전 사업의수익구조-(세부검토)
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4-1. SIX SIGMA 경영

CTQ(Criti
cal to 
Quality)는
고객을
만족시키기
위해 성능
표준 또는
규격 한계를
충족해야
하는 제품과
공정의 핵심, 
또는 기타
서비스
특성을 의미
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4-2. SIX SIGMA 기본 5단계 
7



5-1. 경영 로드맵(데이터와통계측정)
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5-2. 경영 추진 조직

추진조직도 역할정의(Role Definition)
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5-3. 비즈니스통합 프로세스관리(bpm)
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https://www.redhat.com/ko/solutions/customer-experience
https://www.redhat.com/ko/solutions/customer-experience


5-4. FSSC 22000 이란?
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6-1. 질적 성장을 거듭하는가정 간편식(HMR)

가정 간편식은 바로 또는 간단히 섭취할 수 있도록 가정 외에서 판매되는 가정식 스타일의 완전, 반조리 형태의 제품을 말한다. 가정
간편식은 즉석섭취식품, 즉석조리식품, 신선편이 식품으로 분류한다.
향후 년에도 1인 가구의 확대추이와 간편식의 편리함과 만족도에 익숙해진 소비자들의 수요 증대가 지속될 것으로 전망되므로 경쟁력
제고를 위한 산업 및 정책 지원이 필요한 시점임. 예시로, 1인 가구의 증가로 서울시민의 가정 간편식 섭취량이 1년 전과 비교하여
49.6% 증가했다. 다만, 가정 간편식 제품에 취약한 영양 성분 불균형에 대하여 제품 다양화 / 고급화 / 건강지향화를 트랜드로 영양
밸런스에 대하여 지속적인 연구 개발이 필수적으로 다양한 제품군으로 유통 채널이 필요한 요소이다.
간편식 시장은 최근 식품제조업체 뿐만 아니라 국내 다수 중소 유통업체, 외식업체 등에서도 냉동간편식시장확대와온라인유통확대
등의 영향으로 빠르게 간편식 브랜드를 론칭 하거나 확대계획을 추진하는 추세. 
= 현재 세계적 시장 추세는 신선, 냉장 제품보다 IQF 급속냉동제품으로 기업체의 변환이 시작되고 있는 현 시점.
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6-2. 가정 간편식(HMR) 성장세 전망
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7-1. 조직도
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7-2. BOB 협력 계열사구도
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8. 본사 정규 고용 예상 인원

직 위 인원(명) 근무지 학 력 비 고

임원 4 본사 / 공장 대졸

법무감사직 1 본사 / 공장 대졸

총괄 전산직 4 본사 / 공장 대졸

홍보직 3 본사 / 공장 대졸

영업직 5 본사 / 공장 대졸

사무직 30 공장 고졸,대졸

연구직 5 공장 대졸

베트남 동탑성, 껀터시의
협업파트너(MARRY)사
와 현장 교육 협력으로
교환 근무 협의 완료

기술관리직 3 공장 공대졸

품질관리직 5 공장 대졸

생산관리직 7 공장 대졸

공무직 3 공장 전문대이상

생산직 130 공장 고졸이상

합 계 200+ 외국인 고용제외
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◆ BOB 농산물 스마트 가공공장 전체 소개
17

대자연의 신선함을 그대로~~~



1. 스마트 ICT 시스템 - 생산통합관리
     18



2. 스마트 ICT 시스템 구축
     

기준정보관리
(Product / Item / BOM / 원부자재)

생산계획 공정관리

생산관리

생산시스템

설비관리

Operation System

생산지원시스템

재고관리

출하관리

창고관리

출입관리

구매관리

경영지원시스템

전략/성과 관리

경영지원관리

인사총무관리

홍보/마케팅

업무효율화
제조자동화
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영업유통관리 고객관리

ON, OFFLINE 관리

영업시스템

회계 / 재무 시스템



▣ BOB 본사 농산물 스마트 가공공장
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▣ BOB 본사 공장 핵심사항
21

전체 설비라인 === (산업분류코드 : 10309)

1. 농산물가공라인(벨기에, 독일, 스웨덴, 이탈리아, 일본)
IQF급속냉동라인/ 조각과일채소라인/ 건조과일채소라인/ 증숙라인/ 착즙라인/ 샐러드라인/
도시락라인/ 채소전처리라인 (양배추, 양상추, 샐러리, 로메인, 라디치오, 치커리, 적근대 등
엽채류 전처리. 방울토마토, 피망 전처리. 감자, 당근, 고구마 등 구근류 전처리.
양파, 브로컬리, 호박 전처리. 부추, 쪽파 전처리. 양파, 감자 탈피라인…)
-. 일일처리능력 = 80,000kg / 8H 기준, 월 1,800ton / 22일 기준
                          160,000kg / 1.5H 초과기준, 3,500ton / 22일 기준
2. 도시락가공라인(4개사와업무협약체결)
일반 도시락, 냉동 도시락, 맞춤형 도시락, 생태 질환별 도시락, 체중조절 도시락, 밥버거, 
곤약라면
-. 일일처리능력 = 40,000개 / 8H 기준-2개라인, 월 880,000개 / 22일기준

3. 냉장, 냉동저장적재량(입고 : 18개, 출고 : 13개 분리창고, 보조창고는제외)
-. 일일적재능력 = 1,923,529kg / ≒2,000ton / 5톤 차량기준 - 400대

4. 일일용수, 전력, 가스사용 계획
-. 용수 : 350톤(Mix 370톤) / 전력 : 1,900kw(태양광 활용) / 가스 : 1,600㎥ 21



▣ 1층 평면도(생산동)
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▣ 2층 평면도(사무동, 연구동)
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▣ BOB 본사 실내 인테리어

사무실

회의실

직원식당 휴게실

화장실

테라스
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▣ BOB 친환경, 유기농 가공공장
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▣ BOB 친환경, 유기농 가공공장-평면도
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▣ BOB 김치 및 절임 가공공장
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▣ BOB 김치 및 절임 가공공장-평면도
28



29
▣ BOB 맞춤형 도시락 가공공장



▣ BOB 맞춤형 도시락 생산라인
30

総面積:約300坪 1階:HMR自動化ライン, 冷凍, 冷蔵施設

2階:HMR予備ライン, 更衣室 / 3階:事務室, 付属研究室, 食堂, 休憩室



▣ BOB 베트남 껀터 농산물 스마트 가공공장
         (2024년 1차 완공/15,000평)

31



▣ BOB 베트남 농산물 가공공장-평면도
                                   32



▣ BOB 베트남 하우장 농산물 가공공장
                                          (2025년 3월 완공/21,000평)33



▣ BOB 베트남 하우장 가공공장-평면도
                                   34



▣ BOB 베트남 달랏 농산물 스마트 가공공장
                                   35



▣ BOB 베트남 달랏 농산물 스마트 가공공장
                                   36



▣ BOB 베트남 푸미흥 직영마켓 오픈 예정
                                   37

커피하우스

유기농판매장

매장

공용홀

여자화장실

남자화장실



▣ BOB 베트남 푸미흥 직영마켓 오픈 예정
                                   38

운송, 배송서비스



◆ 주식회사 BOB 세부 사업 계획
39

대자연의 신선함을 그대로~~~



1-1. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

채소류

신선고추(청,홍) 350 10 신선, 가공

일본 꽈리고추 400 4

수출, 신선, 가공
대파 300 BK

쪽파 30 1

단호박 380 8

백다다기 180 50~100ea/망 신선, 가공

취청 150 4 수출, 신선, 가공

생강 90 10~20

신선, 가공피마늘(대서) 60 10

깐마늘 150 10~20

비트 80 10 수출, 신선, 가공

부추 200 2 , 4

신선, 가공상추(청,홍) 80 4

깻잎 130 4
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1-2. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

채소류

알타리(총각무) 300 8 신선, 가공, 절임 수출 포함

시금치 150 4 수출, 신선, 가공

갓(청,홍갓) 300 5 신선, 가공, 절임 수출 포함

얼갈이 80 4
신선, 가공

열무 150 4

배추 600 10 수출, 신선, 가공

쌈배추 120 8 신선, 가공

무 500 18 수출, 신선, 가공

시래기 300 2 수출, 가공

양상추 200 8
수출, 신선, 가공

당근 150 20

양배추 400 8
수출, 신선, 가공

애호박 80 5

가지 300 8 수출, 신선, 가공
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월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

채소류

가지 300 8

수출, 신선, 가공피망 100 10

파프리카 250 5

두릅 60 2
신선, 가공

순무 200 5

미삼 80 1 수출, 신선, 가공

양파 500 20 원물, 수출, 가공

토마토 300 10

수출, 신선, 가공방울토마토 200 5

송이토마토 50 4

1-3. 품목별 월 예상 구매수량
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1-4. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

과실류

수박 150 ea

수출, 신선, 가공조롱수박 120 5

멜론 150 8

대추 80 4 신선, 가공

배 400 15

수출, 신선, 가공
사과 500 10

킹스베리 50 2

딸기(설향,금실) 120 2

살구 40 5
신선, 가공

복숭아 100 4.5

포도(샤인포함) 300 2 , 5 수출, 신선, 가공

감귤 180 10

수출, 신선, 가공대봉감 150 10

유자 150 10
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1-5. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

과실류

참외 100 10 수출, 신선, 가공

매실 120 10 수출, 가공

단감 180 10
신선, 가공

자두 20 5

참다래 150 10 수출, 신선, 가공

블루베리 40 2 아로니아, 쵸코베리포함
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1-6. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

서류 및 특작

고구마 400 10
수출, 신선, 가공

감자 250 20

히카마 80 10 신선, 가공

야콘 50 10

콜라비 150 10 수출, 신선, 가공

마(장마,단마) 40 10 신선, 가공

찹쌀 25 20

원물, 가공
현미 30 10

보리쌀 40 10

눌린보리쌀 20 10

콩(소립,중립) 50 20 원물, 가공

들깨 50 10 수분 10.0% 이하일것

알땅콩 50 10 낱알모양,크기 균일

수삼 80 10 1뿌리당 50G이상
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1-7. 품목별 월 예상 구매수량

월구매수량 포장단위

(톤) (kg)
카테고리 품목 비고

서류 및 특작

버섯류

팥 30 10 신선, 가공

찰수수 25 20

메밀 15 20

옥수수 150 30~90ea 수출, 신선, 가공

율무 10 10 신선, 가공

큰느타리(새송이) 100 2 수출, 신선, 가공

느타리 120 2

표고버섯 160 4

양송이 80 2

팽이 60 2 육질탄력, 고유의 향기

수입 채소(38종), 과일(67종)은품목의 다양성으로인하여 별도로 정리 함.

원물 구매 기본이며 절임 및 반찬류, 가공품목및 신선편의수출은 제외되어 있음.
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2-1. 입, 출고 냉장, 냉동 부하계산적재량 기준
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2-2. 입, 출고 냉장, 냉동 부하계산적재량 기준

합 계 1,923,529 2,000 400
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3-1. 생산 제품간시너지 구도(신선편이)

신선 야채 신선 과일

1차 전 처 리

국내유통(30%)

야채, 과일샐러드
전처리라인

IQF 급속냉동라인

증숙가공라인 착즙라인

수 출(70%)

조각과일, 야채라인 건조라인
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3-2. 생산 제품간시너지구도(4社 OEM 도시락)

체중조절
도시락

맞춤도시락

스마트 자동화시스템
국내유통(70%)

생태질환별맞춤도시락

수 출(30%)

일반도시락 체중조절도시락

냉동도시락
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4-1. 5개년 매출 예상추세

 농산물 전 처리 물량은 생산 1년 차(2025년)15,870톤 처리 후 연 평균 10%씩 성장 증가를 목표로 함.

 순익 증가율이 물량 증가율을 상회하는 연평균 23.9% 전망. 증가 요인은 신, 구 수출라인 확대와

자사 운용효율성 개선에 기인 요인.

 국내 농산물 및 일부 수입 농산물(채소 38종, 열대과일 67종)의 전 처리 완제품 가공에 따른 매출은

   계절에 따라 품목별 품질 균일화 및 생산 가동률의 안정화 및 토착화를 목표로 함-계약 재배를 우선적 선행
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4-2. 5개년예상 매출 결산
 케어 도시락, 맞춤도시락, 신선 채소, 과일 전 처리, IQF냉동, 건조, 착즙, 증숙 등등.. 원-라인 시스템 매출로 구성.

 전체 생산품 중 국내 유통은 30%, 해외 수출 의존도 70%로 해외 무역 수출 비중이 높을 것으로 5개년 전략 기획을 기대.

 전체 시설 설비 완료 후 약 3~4개월간의 안정화 기간이 필요. 설비 업체 상주 체계로 공무부서와 시험생산 점검 가동 필수.

 전체 생산라인에서 식품재활용루프를 구축하여 식물자원순환시스템을기반으로 고부가 사료화, 화장품소재, 수용화 식품소
재, 건강기능식품 기능성 소재 등의 다양한 고부가 기능성 신소재를 개발하여 양산할 계획으로 매출이 부가될 경우 순 이익율
이 9%P 이상의상승효과가예상. 이는 현재 비용구조를 여유 있게 계산하여 보수적인 수익지표를 표시한 것도 한 요인.

* 년도 별 매출 현황 목표 예상 (계약재배는품목및 계절마다다르며상황에따라변동이있을수있음) / OEM 도시락라인제외

(단위:천원)

기간
품목 매출 순익

이익(%)
매출비율

물량(톤) 성장율(%) 연간매출 성장율(%) 연간순익 성장율(%) 국내 해외

시험생산 815 3,005,876 240,470 43% 57%

1차년도 15,870 59,115,255 7,921,444 13.40% 45% 55%

2차년도 17,775 12% 66,450,171 12% 9,891,142 25% 14.89% 43% 57%

3차년도 18,808 6% 74,471,026 12% 11,384,792 15% 15.29% 42% 58%

4차년도 21,692 15% 82,791,332 11% 12,807,452 12% 15.47% 41% 59%

5차년도 23,315 7% 91,626,955 11% 14,220,569 11% 15.52% 40% 60%
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5. 지역 주민 파생효과

* 관할지역파생효과
-. 지역 농가에서 생산되는 농산물을 당사와 계약을 통해 재배 및 유통 활성화로 지역 농가에 안정된 소득
창출 효과 극대화.
-. 농산물 원료의 원활한 수매를 위해 품목별, 계절별 농가와의 계약재배를 통한 파종부터 수확까지의
원-라인시스템을 활용하여 체계적인 관리에 의한 계약 수매를 할 계획

(최상의 원료 차별화로 안정된 원, 부자재 구매력 확보, 수출 가격 유동성을 최소화) 
-. 재배 가능 지역 확대에 따라 노동 생산력 증대(수의재배 계약)로 취업률 극대화 기여
-. 생산 가능한 지역 주민을 고용 창출함으로써 지역 실업률 감소 효과
-. 지역 상권 활성화에 일조. 본사만의 구매 노하우(윈=윈)로 농가와의 협업체계 활성화 구축
-. 직접, 간접 유통망 확산으로 지역 농산물 점진적 유통 활성화(대도시직영마켓운영) 및 안정화에 기여

(체리슈머(Cherry-sumers) / 실속소비자 : 농산물무포장, 박스및낱개판매 = 포장재줄이기 / 돈키호테시스템)

* 농산물계약재배농가와협업지원사업=(소농에서대농으로의전환)
-. 농업인의 가공 활동을 통한 농 외 소득 개발을 위한 종합지원
-. 농가의 안정적인 소득과 신 작물(고부가가치작물)에 대한 재배, 관리 기술 능력을 고양
-. 시, 군, 센터 와 협력하여 공동 이용시설을 협의 설치하고, 공동 선별 조직 육성 등 산지 조직화를
촉진하여 다양한 서비스로 판매, 유통 및 산지에서의 역할 강화를 종합적으로 지원하며 전문가 네트워크
구축 등 자립 경영 전 과정에 유형별, 단계별 맞춤형 지원의 내실화 실현
-. 생육, 환경 빅데이터를 수집하고 활용하여 안정적인 농산물 재배와 고소득특용 작물에기반 구축
-. 농가 소득 제고 및 지역 경제 활성화를 위해 농촌의 유, 무형 자원을 활용하여 2차, 3차 산업과의
연계를 통한 부가가치를 창출
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6. 설비 동영상-1
54

1. JBT IQF 소개 2. IQF 급속냉동기소개
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6. 설비 동영상-2

3. 딸기 IQF 급속냉동 4. 부추 IQF 급속냉동
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6. 설비 동영상-3

5. 단호박 IQF 급속냉동 6. 당근 IQF 급속냉동
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6. 설비 동영상-4

7. APPLE SLICER SKIN ON 8. JBT IQF 전체소개



7. 해외 협업 진행 사업 ~ 3개국과협약
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7-1. 해외 협업 진행 사업–베트남(동탑성, 껀터시)

-. 껀터시 Cai rong과 Hau giang에 15,000평+21,000평
규모의농산물스마트가공공장 2곳과각 산지집하장의예냉
공조시스템시설설비 10여곳을준비중이며농산물수출입및 경영
공조협약체결을완료하여양사무역활성화를기대
-.  주식회사 BOB사, DTT사, 웨스트푸드사와의공동 경영공조, 
농산물수출입, 인적자원교류협약으로수준높은인재 양성에합의.
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7-2. 해외 협업 진행 사업 – 태국(치앙마이주)

-. 태국농림부, 적십자사주관으로주식회사 BOB와공장프로젝트를
체결하여스마트농산물가공공장신설에대한협의진행 중
-. 프로젝트기획과공장완공까지총괄지도관리하며, 완공후 5년간
직접경영에참여, 향후 10년간 BOB사의현지지사공장으로활용
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7-3. 해외 협업 예정 사업 – 필리핀(보홀주)

-. 필리핀정부및 보홀주와주식회사 BOB와의예정사업으로
농산물스마트가공공장설립에대한업무협의예정중
-. 협업 이후공장완공까지의총괄기획및 완공후 5년간직접
경영과향후 10년간 BOB의필리핀지사공장으로활용예정
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7-4. 해외 협업 진행 체결 예시
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8-1. 수출 계약서
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8-2. 수출 계약서
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ERS 고속발효시스템이란?

축산 분료, 하수 슬러지, 뿐만 아니라 특히 염분(nacl)이 많은 음식물 부산물을 미네랄과 내염성 세균 (유산균 중에서도 된장을
숙성 시키는 균들, 소금에 절인 짠 김치를 익히는 균)과 함께 최첨단 신기술 ERS 고속발효시스템에서 발효시키면 미네랄이
풍부한 친환경 농 자재(연료, 비료, 사료, 부료)로 재활용 된다.

* 기존의 유기성폐기물처리기의문제점===
1. 수분조절을 위한 다량의 부형제(톱밥 등)조달 문제 2. 기계 설치를 위한 넓은 면적의 처리장소 문제
3. 침출수 발생 문제 4. 악취 처리 문제 5. 고비용의 에너지 문제 6. 처리부산물 재활용 문제
- 이는세롭게정립된국제기준(96'런던협약의정서발효, Codex기준등)상국가및 지자체차원에서반드시해결해야할 과제

• ERS발효시스템에서 발효 처리된 영양분이 다량 함유된 부산물과 각 지역의 토양과 재배하는 작물별로 미네랄과 부산물의
배합비율을 달리하여 2차 특수 발효시켜, 친환경 농 자재(부산물 퇴비)를 생산한 것이 바로 프로그래스, 그린라이트 및

    활생토 등이다.

* ERS 발효시스템에서 생산되는 처리부산물은 친환경 농법에 필수적인 친환경 농 자재(퇴비)임으로유기성폐기물을
단순처리에 급급한 기존의 처리방법과는 비교할 수 없으며 유기성 폐기물을 이와 완벽하게 처리할 수 있는 시스템은 국내를
비롯하여 해외에도 전혀 없는 상태

* 해당설치지역에서서식하는토착미생물을 ERS에투입&사용하여, 여러종류의각기다른생활쓰레기들을 24시간내로살균, 
발효, 그리고건조.  ERS 시스템을거쳐완전건조 & 무취 상태가된 이러한부산물들은연료, 비료, 사료, 부료및 자원
순환시스템을활용하여기능성신소재로고부가양산화를체결하였으며고부가적기업이윤 창출을기대

9-1. 친환경 재활용시스템
(Energy Recycling System / Food Recycling Loop)65



-. 빠른속도의발효 및 건조과정 : 본체 내 실내
압력은 끓는 온도를 50~70℃로 낮추기 위해
기계적으로 조절. 수분함량이 높은 부산물이라도
발효와 건조를 빨리 할 수 있다(수분 10%미만)

-. 무배액 & 무취배출 시스템 : 미생물을 활용한
무취 냉각장치에서 자연발생과 증발하는 수분을
활용하므로 추가 배수 시스템이 필요하지 않다.

-. 부산물재활용의미래 : 다양한 종류의 부산물들을
일정온도와 수분량으로 관리된 양질의 결과물인 연료, 
비료, 퇴비, 사료, 부료 및 건강식품, 화장품 원료
등의 기능성 신소재로 고부가 양산화에 사용.

-. 수분의조절이불필요 : ERS시스템은 자체적으로
고수분함량의 폐유기물 처리가 충분히 가능

-. 부산물의에너지화 : ERS와 발전시스템을
결합하게 될 경우, 시설 자체내에서 전기수급 뿐만
아니라 필요할 경우 전기의 판매도 가능

-. ERS시스템의설치활용 : 폐기물 처리비용의 절감
뿐만 아니라 친환경관련 부담 또한 줄일 수 있는
여러가지의 차별화된 이득 보장

9-2. ERS 활용의장점
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9-3. 식품 재활용루프(Food Recycling Loop)

식품재활용루프(Food Recycling
Loop)는 이러한 산업계의 자원 순환을
의미하는데 주식회사 BOB의 스마트
가공공장은 농,식품 부산물을 단순

사료나 비료로 재활용하는 기존 개념에서
더 나아가 부산물에 잔존하는 유용한

생리활성 물질을 발굴하여 새로운 고부가
가치의 기능성 소재로 탈바꿈 시켜
건강식품 및 화장품의 원재료로

재사용되도록 하는 고급식품재활용
루프를 구축하여 사업화에 접목할 계획.

특히, 농식품 부산물을 선별하여 식품 
원료로 자원화 시키고 이를 통해, 효용적 

가치가 우수한 생리 활성 성분을 
선택적으로 정제, 가공하여 고부가 

가치를 가지는 건강식품 및 화장품 기능성 
소재로 상용화 할 수 있는 기술운영 

체계를 식물자원 순환시스템이라고 
명명하고 있다.
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9-4. 식품 자원순환시스템(농산물부산물전반)

식물자원순환
시스템을 기반으로

주식회사 BOB는 킨즈
바이오사와 업무

협약을 체결하여 서류
및 곡류 탈지 부산물, 
착즙 부산물, 야채, 
과일 부산물 등을
식품자원순환

시스템으로 다양한
기능성신소재를
개발하여 고부가
양산화를 준비하고

있다.
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◆ BOB 스마트 생산 농산물 전체 소개
69

대자연의 신선함을 그대로~~~



▣ 신선 농산물 수출 및 구매 규격
70



1. 신선농산물 - 배추(년중)
 규격 (1pcs / 2.5kg x 6pcs x 1box)
                                                   

71

区分 上品 中品 下品

1pcあたりの重
さ(kg)

春, 高冷地 2.5~3.5 1.5~2.5 1.0~1.5

秋, 越冬 3.5~4.0 2.5~3.5 1.5~2.5



양배추(5월말〜11월/년중 )
  규격 (1pcs / 1.5kg x 10pcs x1box)72

区分 上品 中品 下品

1pcあたりの重さ
(kg)

3.0~4.0 2.0~3.0 1.5~2.0



오이- 취청오이(7월〜2월/년중, 계약재배)

73 区分 上品 中品 下品

反りの程度 5 以内 15 以内 15 以上

青キュウリ
1個あたりの重量(g) 220~260 180~220 180 未満

1個あたりの長さ(cm) 24~28 20~24 20 未満



오이- 백 다다기 (년중 공급)
  규격(두께：3cm〜4cm/길이：23cm〜26cm 3, 5, 10, 15kg box)74

白キュウリ
1個あたりの重量(g) 200~230 170~200 170 未満

1個あたりの長さ(cm) 22~26 18~22 18 未満



당근 (6월말〜11월)
75 区分 上品 中品

1個あたりの重量(g) 200 以上 100

球根サイズの均一程度(%) ± ±

欠点と程度(%) - 5 以内



가지(6월~10월/년중)
76



양상추(6월~9월 / 수입산년중)
  규격(1pcs/500g以上(11-13): 8,10kg box）

kg 1個あたり400g以上/粒が硬く, 外葉が完全に素材されたもの. 中身が詰まっているもの.

77

kg
1個あたり400g前後. 結球が硬く, 外葉が完全に素材されたもの.

中根が長くなくぎっしり詰まっているもの.



양파(4월~년중)

78
 規格(1pc直径:上 / 8~10cm, 中 / 6~8cm, 下 / 6cm 以下)

区分 上品 中品 下品

1pc径(mm)
扁平型 8~10 6~8 6 以内

扁球形 7~9 5~7 5 以内

単経口混入率(%) 10 15 20

欠点球混入率(%) 5 10 15



무(4월~ 년 중 )
규격(직경:15cm이상,길이:25cm이상.1pcs x 1.5kg 이상.14,20kg box）

79
区分 上品 中品 下品

1個あたりの
重量(g)

春, 高冷地 2.0~2.5 1.0~1.9 1.0 以下

秋 1.3~1.7 0.7~1.2 0.7以下

越冬 1.6~2.0 1.1~1.5 0.6~1.0

鮮度, 形状, 色 良好 普通 普通以下



꽈리고추(년중 공급 / 일본-시시도우포함)
 규격(길이: 4cm~9cm, 4kg box）/100g Tray x 30P x 1Box. Possible small packages

80

区分 品目 上品 中品 下品

1pcの大きさ(cm)

青唐辛子 15 7 5

ししとう唐辛子 6~8 4~5 4 未満

青陽唐辛子 7~9 5~6 5 未満

赤唐辛子 13~16 6~12 6 未満



쪽파(년중 공급)
81

区分 上品 中品 下品

鮮度 良好 良好 普通

長さ(cm) 30 以上 20~30 20 以下



대파(7월~년중)
 규격(길이:50cm~60cm, 흰 부분20cm전후, 1kg(3~4pcs)x10pcsx1box)
 

82
区分 上品 中品 下品

サイズ(cm)
直径(太さ) 2.0 以上 1.5 以上 1.5 以下

長さ 60 以上 40 以上 40 以下

欠点過程度(%) - 10 以内 20



피망(4월~11월/년중).          파프리카
83

区分 上品 中品 下品

重量(g) 100 以上 50 以上 50 以下 

鮮度, 色
濃緑色·つや·へたがしおれてい

ないもの

区分 上品 中品

重量(g) 150~210 210 以上~150 以下 

鮮度, 色
鮮やかで弾力·ツヤ良好·ヘタがし

おれていないもの



미나리(년중 공급)

84
区分 上品 中品 下品

長さ(cm) 60 程度 40 以上 40 未満

鮮度 良好 良好 良好

その他
根元の切れ味が綺麗。
新芽の茎だけを収穫

したもの

根及び茎が普通のも
の

節が太く硬質なもの。
茎が短いもの



단호박(밤호박-7월~11월）
85

区分 2L L M S 2S

かぼちゃ 1pcの
重量(kg)

2.0 以上
1.5 以上

~2.0 以下
1.0 以上

~1.5 以下
1.0 以下 -

ミニかぼちゃ 0.6 以上
0.5 以上

~0.6 以下
0.4 以上

~0.5 以下
0.3 以上

~0.4 以下
0.3 以下



토마토(년중)
86

区分 上品 中品 下品

1pcの重量(g) 120~150 150~170 170 以上,  120 以下

1箱あたりの本数 65~80 55~65 80 以上,  55 以下

1箱あたりの本数(ミニトマト) 300~350 351~450 451以上, 250以下



87
허브류



88
미니채소



89

그릴제품



90

버섯(년중 공급)
 규격(M:9~12cm/52~112g,L:11~16cm/86~164g). 

(200gx20packx4kgbox, 300gx16packx4.8kg box, 400gx10packx4kg box)                              



기타 농산물
91



딸기, 킹스베리(년중 공급)
92

区分 上品 中品 下品

1pcの重量(g) 30 以上 20 以上 15 以下

大きさの均一程度(%) ±10 ±15 ±20

欠点過程度(%) - 5 以内 10



수박(4월~12월)

93 区分 上品 中品 下品

1pcの重量(kg)

5月~6月中旬以前 8 程度 6 程度 4 程度

6月下旬~8月下旬 10 程度 8 程度 6 程度

9月初旬~10月中旬 8 程度 6 程度 4 程度

10月下旬~翌年4月 6 程度 5 程度 4 程度



참외(7월~12월)
 규격(S:300g이하,M:300~400g,L:400~500g, 2L:500g. 10,15kg box)94

区分 上品 中品 下品

形状 品種固有の形状程度 正常 正常 正常

品質 色択及び熟度程度 90% 以上 80% 以上 80% 以下

10kg箱当たりの本数 31~40 41~50 上·中品以外のもの



메론(5월~12월)
 규격(S:1.0이하,M:1.0~1.3kg,L:1.3~1.6kg. 2L:1.6kg이상

 파파야 메론=S:0.50이하, M:0.60~0.75,L:0.75~1.0,2L:1.0이상). 5kg , 10kg , 15kg box95

区分 上品 中品 下品

1pcの
重量(kg)

夏期 1.6~2.0 1.6 以下, 2.0以上 -

冬期 1.5~1.9 1.0~1.4 -

形状 固有の形程度 良好 良好 良好

熟度 80% 80% 80%

品質 カラー及び甘味程度 良好 普通 普通以下



포도(8월~12월. 켐벨, 거봉, 샤인머스컷, 슈팅스타 )

96
区分 上品 中品 下品

1房の
重さ(g)

キャンベル 400~499 300~399 300 未満

きょほう 560~660 460~559 460 未満

シャインマスカット 550~700 400~500 400 未満

大きさの均一程度(%) ±10 ±15 ±20



사과(9월말~ 04월초)
97 区分 上品 中品 下品

15KG箱(個数)
富士 31~40 41~50 51 以上 

津軽, 紅露 41~50 51~60 61 以上

大きさの均一程度(%) ±10 ±15 ±20



배(9월말~04월말)
98

区分 上品 中品 下品

15KG箱(個数)
SINGO 21~25 26~30 31 以上 

WONANG 26~30 31~35 36 以上 

大きさの均一程度(%) ±10 ±15 ±20



유자(11월~ )

규격(22kg/REF-플라스틱 드럼)

    REF C/T : 720drum(15,840kg)

99



감귤(11월~03월)

100 区分 上品 中品 下品

露地みかん 10kg箱(個数) 101~133 67~100 66以下 134以上

施134設みかん 5kg箱(個数) 51~70 71~90 91以上  51以下

大きさの均一程度(%) ±10 ±15 ±20



밤(10월~04월)
 규격 : 2kg, 4kg, 8kg, 10kg, 20kg, 40kg. 
        

101

区分/呼称 2L(特大) L(大) M(中) S(小)

一つの重さ(g) 25 以上 16以上~25以下 13以上~16以下 13 以下

生栗基準直径 (mm) 28 以上 33以上~38以下 30以上~33以下 30 以下



감, 곶감, 아이스홍시(10월~년중)
102 区分/呼称 3L 2L L M S 2S 3S

個/15kg 50以下 51~60 61~70 71~80 81~90 91~100 101以上

g / 個 300以上 299~25
0

249~21
4

213~18
8

187~167 166~15
0

149以下



▣ 수입과일류-1
103



▣ 수입과일류-2
104



▣ 수입채소류-1
105



▣ 수입채소류-2
106



▣ BOB 제품 카테고리

IQF 급속냉동제품

전처리, 샐러드(채소, 구근류) 가공제품

조각과일, 채소제품

건조과일, 채소제품

과일, 채소신선음료, 착즙제품

맞춤형도시락제품(9-카테고리, 생태질환별맞춤)

증숙제품

각종반찬류

그 외 제품(OEM 협업제품포함)

107



IQF 급속냉동 제품-1

108



IQF 급속냉동 제품-2
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IQF 급속냉동 제품-3

110



IQF 급속냉동 제품-4
111



IQF 급속냉동 제품-5

112



채소, 샐러드전 처리 제품
113



구근류전 처리제품-1
114



구근류전 처리제품-2
115



조각과일, 채소 제품
116



건조과일, 채소제품

117



신선과일, 채소착즙 제품

118



119

건조, 냉동 제품-1



120

건조, 냉동 제품-2



121

건조, 냉동 제품-3



맞춤형도시락제품(생태질환별맞춤도시락포함)
122



맞춤형도시락제품(수출용도시락-전자랜지용)
123

한식도시락 비건도시락 식단관리볶음밥



증숙 제품
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▣ 카테고리별반찬류(OEM 생산 포함)
125



김치류
126



즉석나박 김치
127

https://youtu.be/
https://www.youtube.com/watch?v=XUp-wiqBkzg

https://www.youtube.com/watch?v=XUp-wiqBkzg

https://youtu.be/


염장류

(신선 농산물 염장은 모두 가능)128



절임, 젓갈류-1
129



절임, 젓갈류-2
130



나물, 무침류-1
131



나물, 무침류-2
132



볶음, 조림류-1
133



볶음, 조림류-2
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수산가공품-1
135



수산가공품-2

136



수산가공품-3(조미 김, 김밥 김)
137



▣ 그 외 제품, 협력업체제품(OEM 포함)
138



떡볶이세트
139



아란치니, 호떡 볼(전자랜지용)
140



141

미니골드 바-빵(전자랜지용)



142

각종라면 제품



각종냉면류
143



냉면소스
144



간편제품
145



기타제품-1(편의점용및 간편음료)
146



기타제품-2(자연식푸딩, 홍시)
147



기타제품-3(간편식밥버거)
148



149

기타 제품-4(황금누룽지)



150

기타제품-5(섬밀죽)



151

기타제품-6(고추가루)

한국산 베트남산



▣ 국내 주요 협력업체 브랜드
152



▣ 해외 주요 협력업체 브랜드
153



대단히 감사합니다.
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